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Warszawa, 03.07.2025r.

ZAPYTANIE W RAMACH PROCEDURY ROZEZNANIA RYNKU

Kompleksowa ustuga cateringowa podczas konferencji realizowanej w ramach projektu
»Sprawny system rewitalizacji — podsumowanie 10-lecia funkcjonowania ustawy o
rewitalizacji”

Instytut Rozwoju Miast i Regionéw w ramach umowy finansowanej ze srodkéw Programu Pomoc
Techniczna dla Funduszy Europejskich 2021-2027 oraz budzetu panstwa, planuje realizacje
projektu ,,Sprawny system rewitalizacji - podsumowanie 10-lecia funkcjonowania ustawy o
rewitalizacji”, w ramach ktérego w dniach 18-19 listopada 2025 r. w Europejskim Centrum
Solidarnosci w Gdansku zorganizuje konferencje. W zwigzku z powyzszym zwracamy sie z prosba
0 oszacowanie wartosci zamowienia: Kompleksowa ustuga cateringowa podczas konferencji
realizowanej w ramach projektu ,,Sprawny system rewitalizacji - podsumowanie 10-lecia
funkcjonowania ustawy o rewitalizacji”.

Niniejsze rozeznanie ma na celu przeprowadzenie szacowania wartosci zamowienia i nie stanowi
oferty w mysl art. 66 Kodeksu cywilnego oraz nie jest ogtoszeniem o zamdwieniu w rozumieniu
ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo zamdwien publicznych, jak réwniez nie ksztattuje
zobowigzania Zamawiajgcego do przyjecia ktérejkolwiek z ofert cenowych.

l. Cel zamowienia

1. Celemzamodwienia jest zapewnienie kompleksowej ustugi cateringowej, w tym: petna obstuga
organizacyjno-techniczna, przygotowanie, dowdz i serwowanie napojow, przekasek oraz
positkow dla uczestnikéw catego wydarzenia.

2. Ustuga ma na celu zapewnienie wyzywienia uczestnikom konferencji oraz stworzenie
odpowiednich warunkéw do efektywnego przebiegu wydarzenia, w tym umozliwienie
uczestnikom efektywnej wymiany doswiadczen i wiedzy.

3. Zamowienie jest wspoétfinansowane ze srodkéw Programu Pomoc Techniczna dla Funduszy
Europejskich 2021-2027 oraz budzetu panstwa.

Il. Opis przedmiotu zamoéwienia

1. Przedmiotem szacowania wartosci zamoéwienia jest kompleksowa ustuga cateringowa podczas
dwudniowej konferencji w Europejskim Centrum Solidarnosci w Gdansku.

2. Termin realizacji: 18-19 listopada 2025 .

3. Miejsce realizacji: Europejskie Centrum Solidarnosci w Gdansku.

4. Czas trwania (moze ulec drobnym modyfikacjom):

a)wdniu 18.11.2025r.:

06.00-09.00 montaz

09.00-14.00 ciggty serwis kawowy
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14.00-15.00 lunch

15.00-19.00 ciggty serwis kawowy

19.00-21.00 kolacja

21.00-22.00 sprzatanie

b) wdniu 19.11.2025r.:

10.00-14.00 ciggty serwis kawowy

14.00-16.00 lunch

16.00-18.00 sprzatanie, demontaz

5. Przewidywana liczba os6b: 200 os6b kazdego dnia wydarzenia.

Ill. Wymagania wobec ustugi cateringowej

1. Wykonawca zapewni w pierwszym i drugim dniu wydarzenia ciggty serwis kawowy, w

szczegolnosci:

kawe czarng z ekspresu cisnieniowego swiezo parzong bez limitu z minimum 6 ekspresow,
kawe rozpuszczalng,

herbate w torebkach (min. 3 rodzaje, w tym czarna, owocowa i zielona) bez limitu,
wrzatek w warnikach — min. 4 warniki,

wode mineralng gazowang i niegazowang w butelkach szklanych 0,3 litra — po jednej
butelce wody kazdego rodzaju na osobe,

soki owocowe 100% owocéw (minimum trzy rodzaje, np. pomaranczowy, jabtkowy,
porzeczkowy) —tgcznie, min. 0,6 l/os.,

dodatki: cukier biaty, cukier trzcinowy, stodzik w saszetkach, cytryna bez limitu,

mleko zwykte oraz owsiane w dzbankach (mleko zwykte dodatkowo dozowane z
ekspresu),

ciasta pieczone — min. 2 rodzaje, min. 3 kawatki na osobe,

ciastka kruche, min. 3 rodzaje, min. 4 szt. na osobe,

owoce filetowane — min. 3 rodzaje (np. winogrona, banany, ananasy, melony),

przekaski wytrawne np. w postaci kanapek koktajlowych wersja mix z tososiem, serem,
awokado, poledwica, serem itp., min. 3 rodzaje, min. 4 sztuki na osobe (w tym weganskie
i bezglutenowe)

2. Wykonawca zapewni w pierwszym i drugim dniu wydarzenia lunch w postaci szwedzkiego

stotu, w szczegdlnosci:

zupe: dwa rodzaje, w tym jedna zupa weganska i bezglutenowa, bez laktozy — min. 150 ml
na osobe kazdego rodzaju zupy (np. zupa krem z warzyw, zupa rybna) — $Smietana moze by¢
podana osobno,

drugie danie, w tym:

mieso i ryba na ciepto: porcja miesa = min. 100 g, porcja ryby = min. 150 g, 2 porcje na
osobe, Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ min. 2 rodzaje miesa i 1 rodzaj ryby (np.
tosos),

potrawa weganska i bezglutenowa, bez laktozy, min. 150 g, 1 porcja na osobe,
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- zestaw surowek ze swiezych i gotowanych warzyw: 1 zestaw = 1 porcja = min. 150 g na
osobe, 2 porcje na osobe, Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ zestawy zawierajgce 2
surowki ze swiezych warzyw i 1 surdwke z warzyw gotowanych,

- dodatki do dania gtéwnego: 1 porcja = min. 200 g, 2 porcje na osobe. Wykonawca zapewni
3rodzaje dodatkow sposrod: 1. ziemniaki zwody lub opiekane, 2. kasza lub ryz, 3. kopytka
lub kluski,

- woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach — min. 0,25 litra na osobe.

3. Wykonawca zapewni w pierwszym dniu wydarzenia kolacje w postaci szwedzkiego stotu, w
szczegolnosci:

e przystawki — min. 3 rodzaje: np. kanapki bankietowe (z tososiem, z pasami serowymi,
rybnymi i jajecznymi), bruschetta np. z pomidorami, karczochami i $wiezymi ziotami,
tarta z warzyw i/lub ryby, min. 2 kanapki na osobe,

e satatki: 2 rodzaje (np. cezar z grzankami, carpaccio z burakdw itp.),

e min. 2 dania na ciepto: porcja = 150g/osobe, 1. potrawa miesna, 2. potrawa weganska
i bezglutenowa, bez laktozy — Smietana moze by¢é podana obok, min. 2 porcje na
osobe,

e deser: ciasto pieczone lub inne min. 2 rodzaje, min. 2 porcje na osobe,

e soki owocowe (mix. trzy rodzaje) — min. 0,2 L na osobe,

e wode mineralng gazowang i niegazowang w butelkach — min. 0,25 litra na osobe,

e kawe dla kazdego uczestnika z ekspresu oraz rozpuszczalna, bez limitu,

e herbate (min. 3 rodzaje np. czarna, owocowa i zielona) dla kazdego uczestnika,

e cukier (biaty i trzcinowy)oraz stodzik w saszetkach, cytryna w plastrach dla wszystkich
uczestnikow.,

e mleko zwykte oraz owsiane w dzbankach (mleko zwykte dodatkowo dozowane z
ekspresu),

e wrzatek wwarnikach —min. 4 warniki.

4. Pierwszego dnia, tj. 18.11.2025 r. ustuga cateringowa $wiadczona bedzie w przestrzeni
Ogrodu Zimowego oraz Sali wielofunkcyjnej Europejskiego Centrum Solidarnosci, drugiego
dnia, tj. 19.11.2025 r. ustuga swiadczona bedzie wytacznie w przestrzeni Ogrodu zimowego.

5. Na terenie Europejskiego Centrum Solidarnosci w Gdanisku nie ma mozliwosci uzycia
piecy grzewczych wewnatrz budynku.

6. Wykonawca zobowigzany jest na min. 10 dni przed data spotkania wskaza¢ propozycje min. 2
zestawdw menu. Sposréd przedstawionych propozycji Zamawiajgcy wybierze jedna i wskaze
ja Wykonawcy.

7. Wykonawca jest zobowigzany do kompleksowej realizacji ustugi, w tym: zapewnienia w
wystarczajagcej ilosci stotdw cateringowych z nakryciem, stotéw coctailowych z nakryciem
(maks. 40 stotéw), wszelkich podtaczen urzadzen elektrycznych, przygotowania bufetéw,
zapewnienia serwetek, zapewnienia winietek do dan, statego utrzymania czystosci na
stoiskach, sprzatania po wykonanej ustudze.

8. Wszystkie dania oraz napoje gorace beda podane w naczyniach ceramicznych. Do
konsumpcji przygotowane bedg sztuéce metalowe. Soki bedg podane w szklanych
dzbankach lub szklanych butelkach firmowych. Zastawa bedzie czysta, nieuszkodzona i
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wysterylizowana oraz utrzymana w tym samym wzornictwie. Nie dopuszcza sie stosowania
jednorazowych: naczyn, sztuécéw, obruséw.

Wykonawca zapewni obstuge do biezgcego zbierania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych
- min. 7 osoéb.

Swiadczenie ustugi musi odbywac sie wytacznie przy uzyciu swiezych produktéw dostepnych
na rynku, ktére spetniajg normy jakosci produktéw spozywczych, zgodnie z obowigzujacymi
przepisami w tym zakresie. Dostarczone produkty zywnosciowe powinny posiadaé
odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz estetyczny wyglad. Positki muszg zostac
przygotowane w dniu ich dostarczenia.

Wykonawca bedzie przestrzegat obowigzujacych przepiséw prawa w zakresie Ustawy z dnia
25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2022 r. poz. 2132 t.}.).

IV. Termin, miejsce i forma ztozenia oferty

1.
2.

Oferte nalezy sporzadzi¢ w jezyku polskim na druku Zatacznik nr 1 Formularz ofertowy.
Prosimy o przesytanie ofert do dnia 10.07.2025 r. droga e-mailowa na adres: vdrabik-
franiewska@irmir.pl.

V. Uwagi koricowe

1.

Kontakt z Zamawiajgcym: Violetta Drabik-Franiewska, e-mail: vdrabik-franiewska@irmir.pl,
tel. 604 603 304.

Zataczniki:

1. Zatgcznik nr 1 Formularz ofertowy
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